
Allergene (Buchstaben) und Zusatzstoffe (Zahlen) sind gekennzeichnet. Die Übersicht entnehmen Sie bitte der separaten Legende. Änderungen vorbehalten! Da unser Betrieb weitere Allergene verarbeitet, ist eine 

unbeabsichtigte Kontamination mit anderen kennzeichnungspflichtigen Allergenen nicht ausgeschlossen.

  Speiseplan vom 13.07.2026 bis 19.07.2026 

Suppe Menü 1 Menü 2 Dessert Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Montag

13.07.2026

Hackbällchen von Schwein und Rind/

Paprikarahmsoße/ Buttergemüse/

Kroketten/

 

[EI, GG, ML, WZ / 0, 12, 30 / kcal: 466]

Herzhafter Gemüse-Kartoffel-Auflauf/

Basilikumsoße/ Eisbergsalat/

Joghurtdressing/

[ML / 0 / kcal: 290]

Birnenkompott/

[KV / 0 / kcal: 51]

Gefüllte Mini-

Ochsenaugen

[EI, GE, GG, ML, SO,

WZ / 0 / kcal: 187]

Fruchtkaltschal

e Erdbeer

[KV / 0, 12 / kcal: 85]

Dienstag

14.07.2026

Bratwurst vom Schwein/ dunkle

Senfsoße/ Kohlrabi in Rahm/

Salzkartoffeln/

[ML, SE, SL, SO, SU / 0, 3, 16 / kcal: 536]

Rucola-Süßkartoffel-Schnitte/ Sauce

Béarnaise/ Broccoli-Karotten-Bohnen-

Mischgemüse/ Kartoffelpüree/

[EI, GG, ML, SU / 0, 12 / kcal: 664]

Fruchtjoghurt

Heidelbeer/

[ML / 0 / kcal: 108]

Marzipankuche

n

[EI, GG, MA, SF, SO,

WZ / 12 / kcal: 221]

Mini-Pizza

Margherita

[GE, GG, ML, WZ / 0 /

kcal: 146]

Mittwoch

15.07.2026

Schnippelbohneneintopf/

Mettwurstscheiben vom Schwein/

[KV / 0, 1, 2, 16 / kcal: 296]

Bunter Salatteller mit Käse und

Schinken Cocktaildressing/ Baguette/

[EI, GG, ML, SE, SU, WZ / 0, 1, 2, 7, 12, 13, 16 / kcal:

571]

Orangenquark

[ML / 0 / kcal: 59]

Mandel-Bienens

tich-

Blechkuchen

[EI, GG, MA, ML, SF,

SO, WZ / 12 / kcal:

173]

Hering in

Tomatensoße

[FI, SE / 0 / kcal: 134]

Donnerstag

16.07.2026

Curry-Putengeschnetzeltes/

Karottenscheiben/ Reis/

[ML / 0, 12 / kcal: 362]

Schleifennudeln/ Blumenkohl-Paprika-

Soße/ bunter Salat/ Essig Öl Dressing/

[GG, ML, SE, SU, WZ / 0, 2, 13 / kcal: 494]

Götterspeise

Waldmeister/

Vanillesoße/

[ML / 0, 12 / kcal: 116]

Marmortaler

[EI, GE, GG, ML, WZ

/ 0 / kcal: 148]

Apfelgriebensch

malz

[SU / 26 / kcal: 143]

Freitag

17.07.2026

Herzhafter Heringsstipp/

Schwenkkartoffeln/

[EI, FI, ML / 0, 2, 7, 10 / kcal: 470]

Gemüsefrikadelle/ Frühlingszwiebeldip/

Gemüsereis/

[EI, GG, ML, SL, WZ / 0 / kcal: 350]

Pudding Vanille-

Geschmack/

Erdbeersirup/

[ML / 0 / kcal: 132]

Berliner

[EI, GG, ML, WZ / 0 /

kcal: 258]

Antipasti Salat/

[SU / 0, 2, 13 / kcal:

60]

Samstag

18.07.2026

Ofensuppe mit Schweinefleisch/

[GE, GG, ML, SE / 0, 1, 7, 12 / kcal: 287]

Frischer Kartoffeleintopf mit

Gartengemüse/ Bauernbrötchen/

[GG, ML, RO, SE, SL, SU, WZ / 0 / kcal: 307]

Buttermilch-

Dessert Mango/

[ML / 0 / kcal: 100]

Rosinenbrot

[GG, WZ / 0 / kcal:

107]

Käsewürfel mit

Weintrauben

[ML / 0, 12 / kcal: 127]

Sonntag

19.07.2026

Hähnchen Cordon Bleu gefüllt mit

Putenkochschinken und Käse

Geflügelrahmsoße/ Broccoli-Karotten-

Bohnen-Mischgemüse/ Röstinchen/

[EI, GG, ML, WZ / 0, 1, 2, 12, 16 / kcal: 517]

Käsespätzle mit Petersilie/ braune

Zwiebelsoße/ Lollo Bionda/

Sahnedressing/

[EI, GG, ML, WZ / 0, 12 / kcal: 734]

Eis Fürst

Pückler

[ML, SO / 12 / kcal:

166]

Erdbeerschnitte

[EI, GG, ML, WZ / 0 /

kcal: 248]

Geflügel-

Cremesuppe

[ML / 0 / kcal: 34]
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