
Menü 1 A Z Menü 2 A Z Dessert A Z

Bratwurst vom Schwein SO,ML,SL,SE 3,16 Schwarzwurzel-Knusper-Medaillion GG,ML,SM,WZ Vanillequark mit Ananas ML 12

Currysoße SL 5,12 Broccoli in Rahm ML 2

gebackene Kartoffelspalten GG,WZ Kartoffelpüree ML 2

dazu Krautsalat KV 7

Eier-Omelett gefüllt mit Champignons und Käse EI,ML 2 Vegetarische Paella
GG,EI,FI,EN,SO,

ML,SF,SL,SE,SM
Mandarine-Mascarpone-Creme ML

Salzkartoffeln KV Eisbergsalat KV

Blumenkohl ML

Hausmacher Linseneintopf ML,SL,SU 2,13 Spiralnudeln GG,ML,WZ Schokoladenpudding ML

Putenbockwurst SO,SL,SE 1,2,3,16 Tomatensoße KV geschlagene Sahne ML

gemischter Blattsalat KV

Essig Öl Dressing SE,SU 2,13

Hackbraten vom Schwein GG,EI,SL,SE,WZ Große Ofenkartoffel KV Götterspeise Tropical KV

dunkle Senfsoße SE Kräuterquark ML mit Vanillesoße ML 12

dicke Bohnen ML 2 bunter Salat KV

Petersilienkartoffeln ML Joghurtdressing ML

Fischfrikadelle GG,FI,ML,SE,WZ Erbsenrisotto ML,SL Pfirsich-Mousse ML

Zitronen-Dillsoße ML gemischter Blattsalat KV

Salzkartoffeln KV Vinaigrette SE,SU 2,13

Gurkensalat SE,SU 2,13

Gulaschsuppe vom  Rind KV Sommerlicher Bauerneintopf mit Pastinaken ML,SL 2 Kirsch-Bananen-Joghurt ML

Landbrot GG,WZ,RO Landbrot GG,WZ,RO

Putengeschnetzeltes ML Spätzle mit Spinat-Frischkäse-Soße GG,EI,ML,WZ Eis Fürst Pückler SO,ML 12

Blumenkohl ML bunter Salat KV

Kroketten ML Essig Öl Dressing SE,SU 2,13
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Speiseplan 

05.08.2024 bis 11.08.2024

A = Allergene sind mit Buchstaben, und Z = Zusatzstoffe sind mit Zahlen kenntlich gemacht.  Die Legende dieser Zusatzstoffe und Allergene entnhemen Sie bitte dem separaten Aushang. Änderungen vorbehalten!
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Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Eis Fürst Pückler
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Putengeschnetzeltes

Blumenkohl

Kroketten 

Spätzle mit Spinat-Frischkäse-Soße

bunter Salat

Essig Öl Dressing

Kirsch-Bananen-Joghurt

S
a
m

s
ta

g

Gulaschsuppe vom  Rind

Landbrot

Sommerlicher Bauerneintopf mit Pastinaken

Landbrot

Pfirsich-Mousse

F
re

it
a

g Fischfrikadelle

Zitronen-Dillsoße

Salzkartoffeln

Gurkensalat

Erbsenrisotto

gemischter Blattsalat

Vinaigrette

Götterspeise Tropical

mit Vanillesoße
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Hackbraten vom Schwein

dunkle Senfsoße

dicke Bohnen

Petersilienkartoffeln

Große Ofenkartoffel

Kräuterquark

bunter Salat

Joghurtdressing

Schokoladenpudding

geschlagene Sahne
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Hausmacher Linseneintopf

Putenbockwurst

Spiralnudeln

Tomatensoße

gemischter Blattsalat

Essig Öl Dressing

Mandarine-Mascarpone-Creme 
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Eier-Omelett gefüllt mit Champignons und Käse

Salzkartoffeln

Blumenkohl

Vegetarische Paella

Eisbergsalat

Vanillequark mit Ananas
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Currysoße

gebackene Kartoffelspalten

dazu Krautsalat

Schwarzwurzel-Knusper-Medaillion

Broccoli in Rahm

Kartoffelpüree

Menü 1 Menü 2

Speiseplan 

05.08.2024 bis 11.08.2024

Dessert


