Wie macken das fie Sie

Speiseplan Perthes-Service
29.07.2024 bis 04.08.2024
H A z Menii 2 A z Dessert A z |
Klopse Konigsberger Art vom Schwein GG,EI,ML,SE,WZ (30 Hausgemachter Milchreis ML Dickmilch ML
g Kapernsol3e ML heilRe Sauerkirschen KV 2,12 Zimt und Zucker KV
é Petersilienkartoffeln ML
Rote Beete Salat SuU 2,4,13
Gebratene Hahnchenbrust KV Nudel-Gemiseauflauf mit Kése tberbacken GG,ML,WZ Rote Beeren Griitze KV
g Gefligelrahmsol3e ML BasilikumsofR3e ML geschlagene Sahne ML
_g) Marktgemiise ML gemischter Blattsalat KV
Rosmarinkartoffeln ML Essig Ol Dressing SE,SU 2,13
- Hausmacher Linseneintopf ML,SL,SU 2,13 Bunter Salatteller mit Hirtenkase ML Nuss-Nougat Pudding ML,SF,HN
8 Mettwurstscheiben vom Schwein KV 1,2 Joghurtdressing mit Krautern ML weilRe Schokoraspeln ML
é Baguette GG,WZ,RO,GE
=
o Bratwurst vom Schwein SOMLSLSE  |3,16 S;gr’iif”e Schupfnudeln mit Champignons und | |y, S:;rl:‘ecég'sncin"::ck ML 12
g Currysofe ML 2 KrauterrahmsoRe ML
E Gebackene Kartoffelspalten GG,wz bunter Salat KV
8 dazu Gurkensalat mit Dillcreme GG,EI,ML,SE,\WZ 1,4,12 Vinaigrette SE,SU 2,13
Fischstéabchen aus Seelachs GG,FI,.wWz Bauernfriihstick mit Zwiebeln El 4,12 Dunst-Mirabellen KV
g Zitronen-Dillso3e ML Krauterdip ML
f:L) Rahmspinat ML 2 Grilltomate ML
Kartoffelpuree ML 2
Tomaten-Schweinefleisch-Eintopf KV Perlgraupeneintopf GG,ML,SL,GE GrieRpudding GG,ML,WZ
§ Kaiserbroétchen GG,wWzZ PfirsichsoRe KV
IS
&
Schweineschnitzel GG,EI,WZ f/:gﬁpeennnudeln mit Zucchini, Kirschtomaten und GG,WzZ Eisbecher Vanille ML 12
g Champignonrahmsofe ML
S Prinzessbohnen ML
n
Herzoginkartoffeln GG,EI,ML,WZ

A = Allergene sind mit Buchstaben, und Z = Zusatzstoffe sind mit Zahlen kenntlich gemacht. Die Legende dieser Zusatzstoffe und Allergene entnhemen Sie bitte dem separaten Aushang. Anderungen vorbehalten!
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Menl 2 Dessert
o Klopse Konigsberger Art vom Schwein
g Kapernsol3e Hausgemachter Milchreis Dickmilch
) Petersilienkartoffeln heilRe Sauerkirschen Zimt und Zucker
= Rote Beete Salat
2 Gebratene Hahnchenbrust Nudel-Gemiiseauflauf mit Kése liberbacken
17 Gefliigelrahmsolie BasilikumsoRRe Rote Beeren Gritze
o Marktgemuse gemischter Blattsalat geschlagene Sahne
[a) Rosmarinkartoffeln Essig Ol Dressing
o Hausmacher Linseneintopf Bunter Salattel_ler m'.t H|r_t_enkase Nuss-Nougat Pudding
= - . Joghurtdressing mit Krautern .
e Mettwurstscheiben vom Schwein weilRe Schokoraspeln
= Baguette
=
(@]
g Bratwurst vom Schwein Gebratene Schupfnudeln mit Champignons und Paprika
o Currysof3e Krauterrahmsofe Quarkcreme mit Vanillegeschmack
= Gebackene Kartoffelspalten bunter Salat g
o dazu Gurkensalat mit Dillcreme Vinaigrette
0
2 Fischstabchen aus Seelachs Bauernfriihstiick mit Zwiebeln
8 Zitronen-DillsolZe . . .
= . Krauterdip Dunst-Mirabellen
Qo Rahmspinat Grilltomate
L Kartoffelptree
g
I i . . Perlgraupeneintopf Grie3pudding
% Tomaten-Schweinefleisch-Eintopf Kaiserbrétchen PfirsichsoRe
9]
2 Schweineschnitzel
= Cham_plgnonrahmsoBe Zitronennudeln mit Zucchini, Kirschtomaten und Méhren Eisbecher Vanille
g Prinzessbohnen
n Herzoginkartoffeln

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Anderungen vorbehalten!




